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FrU HLINGSERWACHEN
HOLUNDER KUSST PROSECCO

Piinktlich zum kalendarischen
Frihling hat Forum Oelde in Zu-
sammenarbeit mit der Konditorei
Stutenbaumer die Frithlingsvariante
der Schokoladenkreationen zu allen
vier Jahreszeiten produziert.

Die Schokolade ,Frithlingserwa-
chen — Holunder kiisst Prosecco”
kreierte der Oelder Konditor Mar-
tin Stutenbiumer als Zartbitter-

schokolade mit einer Fillung aus
Prosecco-Holunder-Sahnetriiffel.

Nach dem grofien Erfolg der Win-
terschokolade ,Marzipan trifft
Mandel“ ist die wiederum limitiert
aufgelegte Friihlingsvariante ab so-
fort zum Preis von 2,80 Euro in
der Geschiftsstelle von Forum
Oelde sowie dem Café Stutenbiu-
mer erhiltlich.



